
Composición: Cabernet Sauvignon 100%
Apelación u origen: Barrancas Maipú- Mendoza

VIÑEDO

Barrancas, Maipú, Mendoza
Sistema de conducción: Espaldero 
Sistema de irrigación: Riego por goteo
Suelo: Franco - Pedregoso
Cosecha: Manual
Quintales por Hectárea: 60 quintal / hac 

VINIFICACIÓN

El manejo del viñedo es cuidadosamente llevado a cabo para obtener 
uvas en su mayor potencial, las que son cosechadas manualmente y 
seleccionadas minuciosamente antes de su despalillado, para luego 
incorporarse apropiadamente al proceso productivo.
La maceración en frío se obtiene a 8oC por 48 horas. Luego se siembra 
con levaduras seleccionadas para la realización de la fermentación 
alcohólica durante 15 a 20 días a 26°C.
El vino es madurado en barricas de roble francés, durante 14 meses..

Alcohol: 14%
Acidez total: 6.07 g/l

NOTAS DE DEGUSTACIÓN

Un vino de prestigio que ha sido elaborado con uvas de viñedos de 60 
años. Presenta matices de violeta y aromas frutales. Evoca moras, 
especias y tabaco.

Vino complejo y equilibrado, este elegante Cabernet Sauvignon posee 
taninos persistentes y suaves. Disfrute de este vino con carnes rojas, 
pastas y quesos maduros.

Temperatura óptima de consumo:15°C a 17°C.
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PH: 3.66
Azúcar residual: 2.63g/l
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